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• Qu‘est-ce que «l’IA» ?

• Comment l’IA peut-elle contribuer à la prévention du gaspillage 
alimentaire ?

• Quelles sont les conditions pour utiliser l’IA à bon escient

• Exemples d’utilisation



Qu’est-ce que «l’AI» ?

L’intelligence artificielle (IA) est le domaine de l’informatique qui se 
consacre au développement de systèmes et de machines capables 
d’effectuer des tâches qui nécessitent normalement l’intelligence 
humaine. Ces tâches incluent l’apprentissage à partir de données, la 
compréhension du langage, la prise de décision et la résolution de 
problèmes. Les systèmes d’IA tentent d’imiter les capacités humaines 
afin d’automatiser ou d’assister certaines tâches.



Quelles sont les conditions pour utiliser l’IA à bon escient ?

Historische 
Daten

Kassendaten, 
Angebot, Rezepte

..

Données 
historiques
Données POS, 

Offre,
Recettes

..

Données 
continues

Météo,
Combinations des menus, 

Vacances,
Données des clients, 

Tendances, etc. 

Sans données (si possible correctement) collectées, aucun résultat significatif ne 
peut être attendu.

Algorithme 
PF Résultats



Exemples d’application de solutions d’IA et de leurs résultats

Exemple 1 : 

Prévisions du comportement futur des clients – quels  menus/ingrédients 
de menu les clients achèteront-ils, par exemple, dans une semaine ?

Prévisions de ventes et de chiffre d’affaires en cours

L’algorithme calcule des prévisions consultables à tout moment pour 
les principaux plannings de la cuisine et de la gestion des stocks.

«Vous savez ce qui se passe avant qu’il ne se passe»







⚫Réductions du gaspillage alimentaire jusqu’à 15 %

⚫Coûts :          24 CHF   / kg food waste

⚫Émissions : 0.6 - 2.6 kg CO2 / Portions

⚫Exemple : Client «Clienia Schlössli»

⚫Clinique privée avec ~300 repas vendus / jour

⚫Réduction food waste de 8 % (~ 13’000 kg CO2 / an)

⚫Réduction des coûts de 13 % par portion

⚫Réaction du personnel de cuisine : un gain de temps précieux ! Facile à 
utiliser



Exemples d’application de solutions d’IA et de leurs résultats

Exemple 2 : 

Planification de l’offre à l’aide de l’IA : quels menus ou combinaisons de 
menus sont attrayants pour les clients et respectent des règles prédéfinies 
(taux de répétition, régionalité, végétarisme, ...).



Assistant de planification 
individuel

Le «Smart Menu Planner» rassemble les 

dernières avancées en matière d’intelligence 

artificielle et les expériences de tous les 

entreprises affiliées. 

«L’application web intuitive intègre sans 

problème des connaissances spécialisées 

dans le quotidien de la cuisine».

Recettes

Durable, régional, 
saisonnel

Offres 
promotionnelles

CO2

Basé sur le stock Variation et 
tendances

Créez automatiquement des 

recettes pour n’importe quel 

plat.

Intégrez automatiquement les 

promotions des fournisseurs 

dans la planification.

Calculez les émissions CO2 de vos 

plats en appuyant sur un bouton.

Suivez la régionalité,

la saisonnalité et la durabilité de 

vos plats..

Intégrez votre stock de manière 

automatisée dans la planification 

des offres.

Identifiez les répétitions de 

composants et faites-vous 

suggérer des alternatives.







Questions ?



Merci de votre attention !
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